
 
  

La Commedia       Specials 

 

Antipasto La Commedia                 21,90 

Vitello tonnato, Caprese und Meeresfrüchtesalat 
C,D,G,I     

 

Gratinierter Ziegenkäse auf rote Bete Carpaccio 

Aromatisiert mit Zitrone und Walnussöl 
G
              18,90 

 

Burrata (cremiger Frischkäse) auf Rucola Salat mit Gelben und roten Kirschtomaten  

dazu Parmaschinken (26 Monate gereift),             21,50 

 

Polipo alla Calabrese 

Octopus in Tomatensauce mit Kapern und Oliven, leicht pikant  
D,15

 
          22,90 

 

Sashimi Thunfischtartar auf Gurkenbett mit exotischen Früchten 
D
         23,50 

 

Spaghetti aus dem Parmesanlaib (24 Monate gereift) 
A1 

           16,90 

mit schwarzem trüffel,(Norcia)  
A1    

          21,90 

 

Paccheri ai frutti di mare 

Paccheri mit Meeresfrüchten in Tomatensauce (Pulpo, Sepia und Garnelen) 
A1,D,M,N 

      22,50 

 

Spaghetti alla Chitarra  

Frische Spaghetti mit Steinpilzen, Trüffelcreme und Parmesankäse 
A1,G

         22,50 

 

Risotto mit Artischocken und Garnelen 
G,D

             24,50 

 

Lachsfilet aus dem Ofen mit Caponata Gemüse  
D,I;H

             37,50 

 

Sashimi-Thunfisch rosa gebraten mit Olivenöl-Zitronen-Orangen-Vinaigrette 

auf Wasabi-Kartoffelpüree 
D,G,H

               38,00 

 

Wolfsbarsch aus dem Ofen für 2 Personen mit Kapern, Oliven, Kirschtomaten  

in Weißweinsauce dazu Blatt-Spinat 
D,L 

             89,00 

 

Kalbsleber nach Venezianische Art in Weißweinsauce mit Zwiebeln 

dazu Kartoffelpüree 
L,G

               35,00 

 

US Rib-Eye 

Marmoriertes saftiges Rib-Eye Steak vom Grill mit Rosmarinkartoffeln  
 

      39,50 

 

Dolce / Dessert 

Hausgemachtes Pistazien Trüffeleis mit Waldfrüchten  
G,H,5 

           10,50 
 

 

 


